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in inima naturii, acolo unde
timpul pare sa curga mai domol,
unde linistea este intreruptd
doar de fosnetul frunzelor si
cantecul pasarilor, se afla Verde
By Galla. Situat in pitoreasca
localitate lanova, acest hambar
spectaculos a fost transformat
intr-un loc de poveste, unde se
scriu amintiri ce dureaza o viata.

Un loc ce imbina autenticitatea
lemnului  vechi cu eleganta
detaliilor rafinate, Verde By Galla
este mai mult decat o sala de
evenimente - este un spatiu in
care fiecare petrecere devine o
experienta, fiecare nunta o
poveste, si fiecare intélnire de
business o sursa de inspiratie.

Verde By Galla isi pastreaza
sufletul rustic, dar imbratiseaza
si modernitatea.

Peretii de lemn, structura
impunatoare din metal imbinat
cu sticld si accentele vintage
creeaza un cadru unic, perfect
pentru cei care isi doresc un
eveniment deosebit, departe de
agitatia orasului, dar aproape de
natura.

Verde




INTERIOR HAMBAR

- 190 PERSOANE
EXTERIOR HAMBAR
-250 PERSOANE



Oferta
anchel,
Licew/ Facullale

OFERTA PENTRU ZILELE DE
MARTI / MIERCURI / JOI / VINERI

(MINIM 100 ELEVI/STUDENTI- 405 RON / PERSOANA
(SERVIRE LA FARFURIE)

(MINIM 100 ELEVI/STUDENTI)-385 RON/PERSOANA
(SERVIRE LA BUFET)

(VINERI *CONFORM DISPONIBILITATII* - MINIM 150 PERSOANE)

DISCOUNT PROFESORI - 15%
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1.Parcare generoasa, gratuita pentru invitati.

2.Generator propriu de curent (asigura
continuitatea evenimentului).

3.Acces la curtea interioara si la balta de
pescuit amenajata.

4.lluminare LED interiora

5.Sampanie de intdmpinare pentru invitati.

6.Mise-en-place complet: veselad, tacdmuri si
servetele.

7.Fete de masa si naproane incluse.

8.Numere de masa gata puse la dispozitie.

9.Suport-sevalet pentru meniu / plan de mese
/ semnalistica.

10.Mobilier pentru candy bar (masa si

accesorii).
11.Consultanta dedicata pentru organizarea
evenimentului (planificare si coordonare).

12.Aranjamente florale pentru mesele

invitatilor.

13.Ecran LED pentru proiectii tematice si

multimedia.

14.Personal calificat, prezent pe toata durata

evenimentului pentru desfasurare optima.
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MENIU “FANEATA PENTRU MANZ|”

GUSTARE RECE - 480 gr.

e Salata ,Caesar” cu dressing cremos
e Humus de casa
* Snitel de porc, fraged si rumenit
e Nachos mexicani cu sos picant
e Felii de pizza ,SLICES”
* Aripioare de pui crocante, usor condimentate
* Masline, selectie de soiuri alese
* Dovlecel umplut, tavalit in pesmet si prajit pana devine rumen
e Cas proaspat de gospodarie
¢ Rosii cu busuioc, din gradina
FEL PRINCIPAL - GRILL - 480 gr.
e Escalop de curcan cu sos de lamaie
e Risotto cremos cu ciuperci de padure
e Ciolan de porc dezosat, fraged si suculent
e Cartofi dulci prajiti, cu marginile

caramelizate

DESERT

DESERT VERDE “DELICIUL BUCATARULUI” -120 ar. |
(MACHETA TORT ABSOLVIRE DIN PARTEA NOASTRA)

*POATE SAU CONTINE PRODUSE SAU URME DE PRODUSE CONGELATE*




SELECTIE BAUTURI NON-
ALCOOLICE

e Apa plata

e Apa minerala

o Selectie Bauturi
Racoritoare

Specialitati din Cafea

Cafea fara cofeina

Cappucino
Latte Machiatto
Espresso

Selectie de ceaiuri

COCKTAIL-URI
NON-ALCOOLICE

e NOJITU’ DE LA SOMES

CLASICA, CU LAMAIE S| GHEATA ZDROBITA

e MARUL VERDE DE SASAUS

SUC CONCENTRAT DE MAR VERDE, APA PURA, ACID CITRIC.

e COLADA FARA VICLEAN DE FAGARAS

PULPA DE ANANAS, LAPTE DE COCOS, APA CARBOGAZOASA.

e CIREASA SALBATECA DE TARNAVA

SUC DE CIRESE SALBATICE, APA PURA, UN STROP DE ZEAMA DE LAMAIE.

o %IRLI ;[EMPLU DE PE MURE
SIROP (

GRENADINA), GINGER ALE, CATEVA CIRESE.
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COCKTAIL-URI ALCOOLICE

CLOPOTEI PE CERDAC

VODKA e VODKA, SUC DE MAR / PORTOCALE /
gLIJNM MERISOARE, GH EATA

WHISKY COLINDA DIN HAVANA

VERMOUTH MARTINI BIANCO e ROM ALB, COCA-COLA, ZEAMA DE LAMAIE,
VERMOUTH MARTINI ROSSO GHEATA

Elél:ll |F2)AFIQQ ICAROLANS GER PE PRISPA

e GIN, APA TONICA, GHEATA
SANIE DE STEJAR
e WHISKY, COCA-COLA, GHEATA
APUS DE AJUN
B E R E & Vl N e CAMPARI, SUC DE PORTOCALE, GHEATA
CLOPOTEI AMARUI
e CINZANO (BIANCO), APA TONICA, GHEATA
FOC iN AJUN
e corcova (alb/rosu/rose) * GIN, CAMPARI, VERMUT ROSU (DULCE),
GHEATA
SCLIPIRI DE ORAS iN DECEMBRIE
« VODKA, TRIPLE SEC, SUC DE MERISOARE,
SHOTS RUSTIC  ZEAMA DE LIME; SHAKE CU GHEATA,
 STRECURAT
 BRADUT DE ZAPADA

e heineken/heineken 0.0

e DULCEATA CAPRIOAREI

VODKA SMIRNOFF RED, LICHIOR DE NRQUIALE, ERafiisd e SIROP
CAPSUNI, FRESH DE LAMAIE SIMPLU/ZAHAR, FRUNZE DE MENTA, APA
e VARA-N TREI PICATURI ~ MINERALA/TONICA, GHEATA

VODKA SMIRNOFF RED, PIURE DE FRUCTUL
PASIUNII, SIROP DE MANGO
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