
 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Str. Divizia 9 Cavalerie, nr. 64, 300264 Timișoara, Timiș, România 
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Bun venit în conceptul VENUE Banquet. Prin organizarea evenimentului vostru 

la VENUE veți beneficia de: 

 

✓ ECRAN LED 

✓ Sistem profesional de sonorizare L Accoustics 

✓ Sistem arhitectural de lumini 

✓ Prosecco la întâmpinare 

✓ Scenă fixă 

✓ Suport tehnic pe toată durata evenimentului 

✓ Acces la grădina și terasa VENUE, care include mobilier aferent 

✓ Generator de curent 

✓ Personal pentru curățenie sală și toalete pe toată durata evenimentului 

✓ Reprezentant al locației pe toată durata evenimentului 

✓ Bucătărie proprie și personal experimentat 

✓ Barmani si Ospatari profesionisti   

✓ Acces in locatie pentru sedinta foto  

✓ Mese de cocktail 

✓ Consultanță în vederea planificării evenimentului 

 

!!! MENIURI PROFESORI GRATUITE- 15% din numărul total al 
studenților/elevilor- dacă sunt minim 100 de studenți/elevi plătitori 
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Meniu cu servire individuală, la farfurie 

 

MENIU MÂNCARE 

 

GUSTARE RECE: 

Mini burger 
Crostini cu Prosciutto Crudo, cremă de brânză și roșie cherry 

Șnițel de pui în crustă panko 
Mini mozarella cu roșii cherry, pesto și măsline kalamata 

Chifteluțe de pui  
Vinete afumate cu maioneză 

Trufă de brânză în mix de semințe 
Salată de pui cu sos Oyster 

Canape de castraveti cu somon fume și cremă de brânză 
Tortilla roll cu bacon și cheddar 

 
 

GUSTARE CALDĂ: 

Penne cu sos quattro formaggi și Prosciutto crocant 

 

FEL PRINCIPAL: 

Piept de pui cu roșii uscate și sos pesto  

Ceafă de proc gătită lent cu sos brun și ierburi de Provence 

Cartofi copți cu rozmarin 

Salată Sfiziosa cu dressing 

 

Tort de absolvire personalizat 

(machetă tort personalizată pentru prezentare și felie tort individuală)  
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OPEN BAR NON ALCOOLIC 

Disponibil pe durata întregului eveniment 

Apa minerala plata/carbogazificata Aqua Carpatica (2 L) 

Cafea Lavazza | Cafea fara cofeina Lavazza | Latte Machiatto | Cappuccino | Selecție de ceaiuri  

 Pepsi - 1,25 L | Pepsi Max (zero zahar)- 1,25 L | Mirinda Orange- 1,25 L  

7UP - 1,25 L | Evervess Tonic- 1,5 L  

Santal (piersici, mere și portocale)- 1 L 

 

 

OPEN BAR GOLD 

Whisky Jack Daniel`s si Tullamore  

 Vodka Finlandia 

Jagermeister 

Tequila Jose Cuervo Reposado 

Rom Bacardi White 

Gin Bombay Sapphire 

Lichior Baileys 

Vermouth Martini 

Bere Heineken 

Bere fără alcool Heineken 

Long drinks: Mojito, Cuba Libre, Bloody Mary, Gin Tonic, Campari Orange/Tonic/Soda, Pina 

Colada, Cosmopolitan, Sex on the Beach, Margarita,  

Vodka Orange/Apple/Cranberries/Tonic, Aperol Spritz, HUGO, Long Island Iced Tea                

Shot: Tequila, Kamikaze, B52, Absinth 

Vin Alb/Roşu/Roze sec- Crama Aramic  

 

Preț ofertă:  

390 lei/ elev sau student- la un minim de 100 elevi/studenți plătitori 

Pentru profesorii care depășesc procentul de 15% meniuri gratuite, se va achita prețul 
de 200 RON/persoană (meniu complet inclus). 
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ALTE SERVICII OPȚIONALE

 

FÂNTÂNĂ DE CIOCOLATĂ 

20 RON/ persoană (personal de servire inclus) 

*ciocolată belgiană Callebaut 

 

 

MASĂ DE FRUCTE 

35 RON/persoană (280g/ persoană, cu aranjamentul mesei inclus) 

 

 

CANDY BAR 

35 RON/persoană (120 g/persoană) 

 

 

 

 

 

Pentru serviciile opționale de mai sus includem mobilier specific, GRATUIT. 

 

 

Vă mulțumim ! 

 

 

 


