
 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Str. Divizia 9 Cavalerie, nr. 64, 300264 Timișoara, Timiș, România 

+40 756 125 756|   office@venue-events.ro   |   www.venue-events.ro 

VENUE BANQUET 2026 

Final de clasa a VIII-a  
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Bun venit în conceptul VENUE Banquet. Prin organizarea evenimentului vostru 

la VENUE veți beneficia de: 

 

✓ ECRAN LED pentru proiecția de visuals dinamice/ personalizarea evenimentului 

✓ Decorațiuni pentru mese 

✓ Colț foto personalizat VENUE 

✓ Sistem profesional de sonorizare L Accoustics 

✓ Sistem arhitectural de lumini 

✓ Șampanie la întâmpinare, fără alcool 

✓ Scenă fixă 

✓ Suport tehnic pe toată durata evenimentului 

✓ Acces la grădina și terasa VENUE, care include mobilier aferent 

✓ Generator de curent 

✓ Personal pentru curățenie sală și toalete pe toată durata evenimentului 

✓ Reprezentant al locației pe toată durata evenimentului 

✓ Bucătărie proprie și personal experimentat 

✓ Barmani si Ospatari profesionisti   

✓ Acces in locatie pentru sedinta foto  

✓ Mese de cocktail 

✓ Consultanță în vederea planificării evenimentului 

 

 

 

 

 

Notă:  -până în 50 de persoane se va opta pentru 2 feluri de carne și o garnitură ; 

            -între 50-100 de persoane se va opta pentru 3 feluri de carne; 

           -peste 100 de persoane se va opta pentru 4 feluri de carne. 
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Meniu cu servire individuală, la farfurie 

 

MENIU MÂNCARE 

 

GUSTARE RECE: 

Mini burger 
Crostini cu jamon Serrano, cremă fină de brânză și roșie cherry  

Șnițel de pui în panko 
Mini mozarella și roșii cherry 
Chifteluțe cu mix de semințe 
Salată de pui cu sos Oyster 

Vinete afumate cu maioneză 
Buletă de brânză în mix de semințe 

Canape de castraveti cu somon și cremă de brânză  
Tortilla roll cu bacon și cheddar 

Antipasti 
 

FEL PRINCIPAL: 

Piept de pui cu roșii uscate, sos Pesto și mozzarella  

Porc copt încetuț (ceafă) cu sos de ierburi de Provence 

Cartofi copți cu rozmarin 

Salată Sfiziosa cu dressing 

 

Tort de absolvire 

și machetă personalizată 
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OPEN BAR NON ALCOOLIC 

Disponibil pe durata întregului eveniment 

Apa minerala plata/carbogazificata Aqua Carpatica (2 L) 

Cafea Lavazza | Cafea fara cofeina Lavazza | Latte Machiatto | Cappuccino | Selecție de ceaiuri  

 Pepsi - 1,25 L | Pepsi Max (zero zahar)- 1,25 L | Mirinda Orange- 1,25 L  

7UP - 1,25 L | Evervess Tonic- 1,5 L  

Santal (piersici, mere și portocale)- 1 L 

 

 

Open Bar Non Alcoolic Cocktails 

Magic potion: suc portocale rosii, lapte, gheata, piure banana si piure capsuni 

Green Apple: lime, zahar brun, gheata, blue curacao si suc de mar 

Nada Colada: frisca lichida, lapte, gheata si suc de ananas 

All fruit: suc de portocale si piersici, merisoare rosii, grenadine 

 

PREȚ OFERTĂ: 270 RON/PERSOANĂ- TVA inclus 

Pentru fiecare clasa de copii/școală, includem cate un meniu de parinte supraveghetor GRATUIT: aperitiv, fel 

principal, tort si bauturi nonalcoolice. 

Oferta de preț este valabilă pentru un număr minimum de 80 persoane, cu organizare în timpul săptămânii, 

de luni până joi. 

____________________________________________________________________ 

Notă: Se acceptă consumul de băuturi alcoolice exclusiv de către profesori, iar acesta se va taxa ulterior 

evenimentului, conform prețurilor de bar VENUE, în funcție de consumul/persoană. 
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ALTE SERVICII OPȚIONALE

 
 

FÂNTÂNĂ DE CIOCOLATĂ 

25 RON/ persoană (personal de servire inclus) 

*ciocolată belgiană Callebaut 

 

 

MASĂ DE FRUCTE 

30 RON/persoană (350g/ persoană, cu aranjamentul mesei inclus) 

 

 

CANDY BAR 

35 RON/persoană (120 g/persoană) 

 

 

 

 

 

 

Pentru serviciile opționale de mai sus includem mobilier specific, GRATUIT. 

 

 

Vă mulțumim ! 

 

 

 

 


