
Piept de pui in panko cu sos dulce acrișor

Chili con carne

Chiftelute 
BBQ  hot chichen

Roșii cherry cu mini mozzarella
Telemea aromata 

Peperonata cu brânză feta

Masline mixte 
Crostini cu prosciutto,camembert,gem de afine si mentă

Crostini cu ciuperci

Grisine cu aioli si crumble de prosciutto 

Salată de vinete afumate

Humus

Mini Burger

Gustare Caldă

Ceafă de porc la cuptor cu sos brun
Piept de pui cu sos de ciuperci 

Coaste BBQ 

Garnituri 

Cartofi noi rumeniti la cuptor cu rozmarin 
Risotto 

Salată

Salată Iceberg cu dressing
Salată asortata
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Palazzo Banchet 2025 

Meniu 
Bufet Suedez

Gustare Rece 
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Open Bar 

Open Bar non-alcoolic 

Cafea Paganotto /Latte Machiatto /Cappuccino

Selecție de ceaiuri

Apa plată / minerală Perenna
Coca Cola / Fanta / Sprite / Kinley 

Cappy (piersici,mere,portocale )

 Mocktails : 

Cocktail Palazzo 
Red Passion 
Cherry Bomb 

Limonada de lamaie cu menta

Open bar Premium

Wiskey Jack Daniel s 
Lichior Sheridan s 

Redbull 
Bere Heineken 

Bere Heineken N.A
Vin alb/roșu /roze Thezaurus 

Long drinks :

Vodka Cranberries /Apple / Orange 
Gin Tonic 

Aperol Spritz 
Cuba Libre 

Hugo Spritz 

Shot :

Kamikaze
Jagger 
Tequila 

B52

ruben
Cross-Out



Starter 

Mini Burger 

Piept de pui in panko cu sos dulce acrisor 

Castraveti cu mousse de gorgonzola 

Vinete afumate cu maioneza 

Mu!jichi de pore cu trufe 

Chiftelute
 
 

Ro!jiii cherry cu mini mozzarella 
Telemea aromata 

Rulada de ca!jicaval cu struguri 

Măsline mixte

Salată de pui bbq 

Crostini cu prosciutto,camembert,gem de afine si mentă  

Starter cald 

Butterfish in crustă de panko cu risotto si sos lemon -butter 

 

 Main 

Ceafa de pore coaptă la cuptor cu sos brun !jii ruladă de pui  cu legume si sos de branzeturi fine                       

Piure de cartofi cu trufe  

              Salata verde cu dressing 

Contacte ·· 
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Desert

Tort personalizat Cofetaria Timeea 



Open Bar non-alcoolic :

Cafea Musetti I Latte Macchiatto I Cappuccino I Cafea decofeinizata Musetti 

Selectie de ceaiuri  Messmer

Apa plata I Apa minerală  Aqua Carpatica

Coca - Cola I Coca - Cola Zero 

Fanta portocale

Sprite 

 Schweppes Kinley 

Cappy (piersici, mere, portocale)  

·. Contacte
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Personalul din bucătărie este inclus in prețul meniului !

Mocktails : 

Cocktail Palazzo 
Red Passion 
Cherry Bomb 

Limonada de lamaie cu menta

Open bar Premium:

Wiskey Jack Daniel s 
Lichior Sheridan s 

Redbull 
Bere Heineken 

Bere Heineken N.A
Vin alb/roșu /roze Thezaurus 

Long drinks :

Vodka Cranberries /Apple / Orange Gin 
Tonic 

Aperol Spritz 
Cuba Libre 
Hugo Spritz 

Shot :
Kamikaze

Jagger 
Tequila 

B52



AZZO 

Îti multumim ca ne-ati ales, iar pentru aceasta vă 
punem la dispozitie urmatoarele beneficii: 

* Prosecco   la intampinarea invitatilor
* Parcare privata

* Personal pentru curatenie pe toata durata evenimentului
* Bucatarie proprie utilata la ultimele standarde

*  Acces la terasa  �i piscina
* Mise en place : tacamuri, vesela,

�ervetele crem,meniu si numere masă
* Mobilier de candy-bar
* 2 camere cadou

*

*

Covor rosu
,Meniu vegetarian

•Ecran LED
•Sistem arhitectural de lumini

•Aranjamente florale incluse
•Loc de poze personalizat

•Personal inclus (bucatari,ospatari si barmani )
•Acces in locatie pentru sedinta foto

•Dj profesionist din cadrul firmei   ESD
•Tort personalizat inclus (Cofetăria Timeea)

•Fruit bar + fantana de ciocolata

Contacte 
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Pret Meniu:
 Elev :  340    Ron / Pers 

Profesori:  110  Ron / Pers

Avans la semnarea contractului 2000 Ron

* Consultanta in vederea organizarii intregului eveniment


