
 

Ofertă Banchet 2024  

(servire individuala) 

 
Aperitiv       
➢ Bruschetă cu roşii 
➢ Tartă cu salată de vinete și rosii cherry 
➢ Rol primavera  
➢ Terina de pui cu fructe confiate 
➢ Crispy de pui cu susan in panko 
➢ Arancini cu masline 
➢ Castravete cu cremă de brânză Philadelphia 
➢ Chifteluțe speciale cu sos dulce-acrișor 
➢ Mini-frigărui cu struguri și mozzarella 
➢ Zucchini marinat cu ulei de măsline și mentă 
➢ Mix de masline 

 

Preparat de trecere 
➢ Lasagne alla bolognese 

 
Fel principal 
➢ Piept de curcan cu  sos quattro formaggi 
➢ Cartofi la cuptor cu taietei de legume 
➢ Salată de sezon    

 
Candy Bar & Fruit bar sau Tort cu macheta personalizata 

 

 

 



 

OPEN BAR  

Cafea: 

➢ Ristretto 
➢ Espresso 
➢ Espresso lung 
➢ Cappuccino 
➢ Cappuccino vienez 
➢ Latte macchiato  

Bauturi racoritoare 

➢ Apa plata / minerala Aqua Carpatica 
1.5L 

➢ Gama Pepsi 1.25L 
➢ Lipton (piersica, lamaie) 1.5L 
➢ Prigat (portocala, piersica) 

 
      Vin rosu, alb, roze cramele Cotnari 

Long drinks: 

• Gin Tonic 
• Whiskey Cola 
• Vodka mix –Apple/Orange/Cranberry 
• Apple Martini 
• Jagger Cranberry 
• Cuba Libre 

Cocktails 

• Mojito 
• Sex on the Beach 
• Cosmopolitan 
• Hugo 
• Aperol Spritz 

Mocktails: 
Green Apple / Red Apple 
Safe Sex on the Beach 

Aperitiv: 

• Campari Orange/Tonic 
• Martini –bianco/rosso- 
• Jaggermeister 

Shots: 

• Tequila 
• Jaggermeister 
• Kamikaze 
• Bartender`s choice 

      Bere 0.33 st   Skoll, Tuborg,Tuborg N.A 



 

                    FACILITĂȚI 
➢ Vin spumant la intampinare 

➢ Covor rosu la intampinare 

➢ Loc special amenjat pentru poze (in functie de sala- indoor/outdoor) 

➢ Luminite de poveste outdoor (pentru poze) 

➢ Mese de cocktail 

➢ Décor sală , aranjamente florale  

➢ Fiecare sală dispune de terasă privată amenajată pentru momente de 
relaxare (in functie de sala) 

➢ Mise en place complet: fețe de masă, tacâmuri, veselă , șervețele , 
suport număr masă 

➢ Scena fixa (in functie de sala) 

➢ Mobilier Candy Bar&Fruit Bar cu suporți speciali 

➢ Personal calificat (ospatari, barmani, ajutor de barman) 

➢ Bucătărie proprie și personal calificat în arta culinară 

➢ Suport în planificarea evenimentului 

➢ Reprezentant al locației pe toată durata evenimentului 

➢ Personal pentru curățenie pe toată durata evenimentului 

➢ Sistem de lumini inteligente , moving head-uri și schelă de lumini (in 
functie de sala) 

➢ Sistem de ventilație și climatizare 

➢ Sistem de sonorizare professional  

➢ Parcare privată supravegheata video 

➢ Generator de curent 



 

➢ Meniuri pentru staff-incluse 

➢ Meniuri gratuite pentru profesori in limita a 20%-pentru minim 100     
persoane 

 

                     Pret 65 euro/persoana -oferta pentru minim 100 persoane 

 


